
EXEMPLE :  ABSOLU DE KARITÉ - KARETHIC 
KARITÉ BRUT & VIERGE - ORIGINE : BÉNIN 17 CRITÈRES D’IDENTIFICATION

RECONNAITRE 
L’AUTHENTIQUE KARITÉ D’AFRIQUEA
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PROFIL ORGANOLEPTIQUE - Fait à LYON, LE 14 Octobre 2021 Par Jean-Baptiste PHILIPPON 
Expert sensor iel Indépendant et Sommelier diplomé Vins et Ter roi rs Services SAS - LYON - FRANCE.

MÉTHODOLOGIE  

Le profi l organoleptique générique d’un beurre de karité tient compte des caractéristiques principales 
qui décrivent le karité : qu’elles soient liées à l’origine et au terroir, à la qualité des amandes, au procédé 
d’extraction : artisanal ou industriel. Ces caractéristiques permettent d’identifi er le meilleur des beurres de 
karité, selon les applications visées et les préférences. Ce Profi l Organoleptique Générique du karité est le 
premier outil sensoriel complet, conçu pour caractériser et valoriser la diversité et la qualité des beurres de karité. 

Protégé par le droit de la propriété intellectuelle, il peut-être utilisé par tout professionnel 
sous condition d’adhésion à l’Association Internationale Pour les Femmes du Karité (AIFK). 

ODEURS & PARFUMS

Sucré
Fruits secs
Chocolat blanc

4/4

Iodé

2/4

Floral
Fruité

Vanillé
Cacao

Café
Empyreumatique

Épicé

3/4

LE PROFIL COMPLET

UN OUT I L POUR DÉ FE NDRE L A PROPR I É TÉ I NTE LLE CTUE LLE E T LE MÉ T I ER DE S FE MME S PRODUCTR I CE S DE K AR I TÉ . 


